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- MENU DE éPETITS LUTIJ\I% 11,50 €
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o M|n| feuilleté ambon * Q
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* Filet de poulet r6tiau jus . . .
* Pomme dauphine ® ' ’ L ® ®
‘ ®
| MENU AUTI-jENT.O.UE ®2,50°
— o Escargots de Bourgogne‘une douz'ne)
'- ® Payé de saumon a l'oseille et sa tlmbalé‘ riz perS|IIe o ° ®
I .
* Givet de sanglier aux oignons grel@s accompagne‘e son gratm daupﬁmom P

‘9 [ ] .' .
B MENU PkESTIGE 34,50€ -

* Foie gras (mdison) avec son pain de mie aux figues toasté °
* Dos de loup sauce Champagne avec sa timbdléde riz persillé

e Cuisse de canard.sauce cépes accompagné ge ses Pois Geurmand, lard fumé, jus corsé,

’
B CONVIVIAL .
PIERRADE 10,00 € / pers. N
Veau, Beeuf, Magret, Volallle y
(280g/ personne) .
RACLETTE ‘ 8,00 € / pers. SRS

Jambon cru, Jambon blanc, Rosette, Coppa, Bacon
(5 Charcuteries / personne)

Dressé sur plats et décorés.
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* Par téléphone : 04 77 23 17 69
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*W nous sur favehso ! . %&Jéw /W ". :
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¢ Par mail : munini.traiteur@gmail.com (scannez le QR code)

Siret 453 489 643 000 24

e Et découvrez nos vidéos recettes, nos promos, nos jeux-concours
et toute notre actualité : facebook.com/MaisonMunini

@

Code 4722

15, rue André Farinet Fraitear
//l«///l«/ 421?(? CI'.|ARL|EU Depm“om

Fraitear munini-traiteur.com




APERITIF A LA CARTE

Assortiment de petits fours salés 3,80 €/~100¢g
Olives, jambon, emmental, pruneaux 4

* ° o 4
Mini Bagels assortis 1,50 € / pjece

Saumon fumé, tomate parmesan, créme et fromage frais

Mini Mauricette (pain viennois)
Saumon fumé, Foie gras

2,00 €/ péece

+
ENTREES FROIDES -

Cervelas truffés pistaché (maison)

Foie gras de canard (maison)
avec son pain de mie aux figues toasté

Terrine de sanglier aux griottes * 5,50 €/ la part
6,90 €/ la part
8,00 €/ la part
° 22,00 €/ la part
L]
4

Ces produits sont dressés sur plats et décorés.
L]

t. 4+
ENTREES CHAUDES

4,50 €/ la part
11,00 €/ la part
11,00 €/ la part

8,00 € / la douzaine

Médaillon de saumon avec sa mayonnaise et sa crevette
Saumon fumé Ecosse au sel de Guérande (100 g)

Demi queue de langouste a la Parisienne
avec sa mayonnaise et sa crevette

Feuilleté aux escargots
Cassolette de ris de veau aux morilles
Coquille St-Jacques

Escargots de Bourgogne
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Bl POISSONS CHAUDS +-’ +

9,00 €/ la part
9,00 €/ la part
b 13,50 €/ la part

x .
° °
Tous les poissons sont accompagnés d'une timbale de riz.
. X

X e

Pavé de saumon a l'oseille
*
Dos de loup sauce Champagne

Cassolette de lotte a I'’Américaine

Bl VIANDES CHAUDES

9,50 €/ la part
9,95 €/ la part
9,95 €/ la part
14,95 €/ la part

Cuisse de canard confite sauce sauce cépes
Chapon sauce Champagne (cuisses)
Civet de sanglier sauce Grand Veneur

Pavé de boeuf sauce Foie gras (filet de beeuf)

LEGUMES -

Pois gourmand, lard fumé, jus corsé * 4,00 €/ la part

3,95 €/ la part
4,00 €/ la part
3,90 €/ la part

Gratin dauphinois
Risotto, cépes, parmesan

Tatin butternut, carottes, chataigne *

4uggestion de présentat'ion



