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Foie gras et sa brioche XS/ t"
Filet de poulet réti au jus .‘.“ m ‘T
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Menv Authentique 14,50¢ -

Escargots de Bourgogne (la douzaine)
Soufflé de St Jacques sauce crustacés avec sa timbale de riz
Chapon aux morilles (cuisse) avec son gratin dauphinois

Menvu Prestige 26,50¢

Foie gras (Maison) avec ses toasts de pain de mie aux figues
Pavé de flétan sauce St Jacques avec sa fondue de poireaux
Pavé de boeuf sauce marchand de vin avec sa poélée

de légumes frais du marché

Viandes Crues Prix selon cour

Supréme de chapon (Girolles Ou Foie gras / figues)
Filet de canard (Girolles Ou Foie gras / figues)
Rable de lapin (Girolles Ou Foie gras / figues)
Boeuf (Nature Ou Maitre d'hétel)

Magret de canard

Caille

Chapon fermier

Poularde

Pintade chaponnée

Dinde fermiere

Cuisse de chapon

Commandez deés
maintenant vos repas !
MUNINI TRAITEUR Par téléphone :
15 rue André Farinet - 42190 CHARLIEU 04 77 23 17 64

Code 4722 - Siret 453 489 643 000 24
oU par Internet :

munini.traiteuregmail.com
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Apéritif a la carte

Assortiment de petits fours salés
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(Pomme de terre, carottes, pois gourmand)
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(Saucisse, olives, pruneaux, gruyére, noix, jambon) = ‘__"‘ -
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Saumon/Foie gras Soyetee A‘v’.
G ¢ #
"ﬁ%f 2.7
Sy
% Y Poissons chauds
3 7 Demi queue de langouste & I’Américaine 16,80¢/port
Entrees Froides Dos de cabillaud sauce Champagne 7,00¢/part
Queue de lotte a I'américaine 9,80¢/part
Cervelas fruffés pistaché ( Maison) 39,50/ %‘ Soufflé de St Jacques sauce crustacés 6,508/t
Foie gras maison avec ses toasts de pain de mie aux figues  11,50€/Part Pavé de flétan sauce St Jacques 6,80¢€/part
Terrine de canard au poivres 5,50¢€/Part
Terrine de chevreuil aux griottes 5,50¢&/port
\ . €/part o %
Terrine de faisan au cognac ;%g 5,50€/Pa Viandes chaudes
Terrine de sanglier aux chataignes 5,50¢/part
'?TmF')qEJ?UG s lengeLsre ) P Sauté de chevreuil sauce grand veneur 790¢&/part
a la Parisienne avec sa mayonnaise b v - o N -
Dome de saumon avec sa crevette et sa mayonnaise 6,00¢/part ErAnllnces de songller ala mgg‘rorde alancienne (G
; et Rt de veau truffé sauce Périgueux 9,00¢€/part
Soulmon A ) ) 7'00%0” Cassolette de ris de veau a la creme d’échalotes 8,50€/part
Terrine de St Jacques safrané avec sa mayonnaise 6,00 Filet de canette aux cépes 79Q€/part
Chapon sauce Morilles (cuisse) 8,00¢/part
Cuisse de poulet aux écrevisses 6,80¢/part
Pavé de beeuf sauce marchand de vin 10,00&/part
3%? Légumes
4 Fondue de poireaux 3,00¢/part
Entl‘ees ChaUdeS GI’OTiﬁ dGUphinOiS 3[00€/porf
Feuilleté St Jacques avec sa mirepoix de légumes  6,00€/er CEiNES PEmMime ER BT e Celein e elntielenes S0
Feuilleté Jambon / Morilles 5,00/ Marrons confif (maison) DR
Feuilleté aux escargots s%f 5,50¢/part Tatin d'endives , % 3'5Oz/pot
Feuilleté aux ris de veau 6,00¢/port Pornmes dauphines ) SR
Escarqot de Bouraoane 6,50€/1a douzaine Haricots verts au beurre d’échalotes 3,80¢&/part
CoqugiJIIe St Jocqugesg 6180€/p°” Poélée de légumes frais du marché au jus 4,20¢/Rart




